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Telécu vrat / pleck
c-s' kostlma kg

Izbor mesa: Odaberite kvalitetan komad teletine, kao Sto su plecka / vrat.

Birajte meso sa malo masnoce | ravnomjernom debljinom kako bi se

ravnomjerno pekio

Marinada* Pripremite ukusnu marinadu koja ¢ce mesu dati dodatnu aromu i
cnost. Koristite sastojke p _|[JLI maslinovog ulja, bijelog luka, limunovog

SOKa, zacina po 1zboru | ':;.'114 |a. Ostavite mvtl‘ da ods S10]1 U marinadi

najmanje nek ‘Jm"! sati, i|£ preko noci, kako bi upilo sve ukuse

Temperatura rostilja: Prije nego sto stavite meso na rostilj, uvjerite se da je
dobro Z-ifl jan, ldealna temperatura za pecenje teletine je srednje visoka, oko
180-2

Pravilno pecenje: Stavite meso na zagrijan rostilj | pecite ga sa svake strane
dok ne dobije lijepu zlatno smedu :r{(_'}-."irl‘LJ Ne okrecite previse puta meso
Kako bl se sacuvall sokovi | socnost. Koristite termometar za meso kako
biste bili sigurni da je meso peceno do Zeljene unutrasnje temperature

Odmor mesa: Nakon sto je meso peceno, izvadite ga sa rostilja | ostavite da
odstoji nekoliko minuta prije serviranja. Ovo ce omoguciti da se sokovi
ravnomjerno rasporede po mesu, da bude mekano i socno

Serviranje Pos i iZite pecenu teletinu uz om rl;w*w{nru ge | umake. Savrseno
e se uklopiti sa svjezim salatama, pecenim povréem ili Krompirom.




rostiljska
zabava!

UZivajte u ukusima, mirisima i druzenju sa
svojim najdrazima dok zajedno stvarate
uspomene koje ce trajati zauvijek!

Gril kobasica
Vimes, kg

ile¢i karabatak
bez koze i kosti
500 g PPtuj
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Zacin za Cevape i 10 BBQ umak classic / 5 s Kecap
plieskavice 40 g ~ spicy hot / s medom blagi / ljuti
Fant Podravka 2.15- 345 g Podravka 4.40- 970 g Heinz
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Cherry paradajz
250 g

Narodni sudzuk
350 g Semic
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COTTAGE

Cheese

Zrnati sir - Nepasirana skuta - Zrnasti sir L240440¢ 25-01-2024

flwro Kaibed g
470w ocijedena massa ) 10y

SENF

delikatesni

GORCICA

delikatesna

Pu:

[ Majoneza

= 280 ml
o/ BN
24%
| f_:;;.f_?*:‘:\__

e

Senf280g
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SUMERSBY SI]MERSB’-'

APPLE CIDER
o PEAR
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Rebrasti Cips
280 g Chipy

AD
;17 GF?AF)E}I:‘F?UJ}T i 1 40

J Pivo radler 0%
& . 500 ml Union

Gin & rose /
gin & tonic
S50 ml
Johan Freitag

Stapici sa kikirikijem
: : 100 g Pardon Marbo
Krekeri party mix

’V 250 g Rocky
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Przeni kikiriki
190 g Vispak

Przeni badem
- 70.g Elestra
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. MY LATTE CQHFE! CQHFEE

M{e 6.)'/9!2!. 5 | |
—qr— lin Va,nd M Ledena kafa

* oV pu Slim latte /
A, uble espresso

50 ml Hell

FRUCT AL

d e wuor

STRAWBERRY
JAGODA

» JARCYLK
.5";?9} o GROT Iui « GRD

Mot wt. 33.8 L o

18% gl
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Ry 1.5L+500ml

Juicy frults




Cokolada mlijeéna /
noisette

Keks choco biscuit
150 g Tako

HHPGLITI\.H“E

Medenjaci APSR T WL AND COCOR LD

GAUFRETTE FOUNRLE AU LAIT €1 AU CACAD

270 g Pionir

:_o"l'ginal__,

Napolitanke
200 g Jadro

Sladoled Quatro-
1,65 L Ledo

Brownie / Jamajka / Jelly dot 200 g Keks kakao / Cokolada
Vobro 300 g Paris




Pivo— .
330 ml Tuborg

Pivo 6x 330 m|

ﬂH ineken

Vino Zilavka / Blatina |
1L Hercegovacka |

Pivo 6x 500 ml
Sarajevsko ¢
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Stol za vrt
137 x85x72cm

10%3

Stolica za vrt
54 x 53 x 80 cm

29

Stol za vrt
P90 x 72 cm

()
| e
Stapiéi za
raznjice 25 cm

50/1
Samurai

20 \
495

Set za rostil]
36cm3/1

Alufolija
16 m Perex

Hvataljka

. Set za I'OS'[1|]
INoX 29 cm

43cm 3/ 1




" Daska za rezanje Noz 2/ 1 g:al sa pregradom
30x20x1,7cm Britva cm

-207%

| =50

g f.-_' ‘

{ ) ' . ‘ - '- j,ﬁ' Oval
33x18x2cm | - 32x25x1,7cm
*dostupno u vise boja :

*dostupno u vise boja

2
¥
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Tanjir duboki /

Case | | Case
plitki 50 / 1 Bingo

| ' 100/ 1 bijele Bingo . 50 / 1 prozirne Bingo




Reket za stoni =
:st‘_: tor i'.{!

’ KM
Sportska boca
1000 ml |
*dostupno u : 1 9 o
vise dezena A 14 .90

Kamperska lampa
sa ventilatorom

Prenosivi frizider
241




Kupuj online
onlineshop.ba

@Bingo E Bi ngo

&) - Artikal moZete pronaci u Bingo maxi i hipermarketima ** SVE CUENE SU IZRAZENE U KONVERTIBILNIM MARKAMA, KM ( BAM ).
** FOTOGRAFUE SU ILUSTRACIONOG KARAKTERA TE NE MORAJU ODGOVARATI TACNOM 1ZGLEDU ARTIKLA

@ - Artikal moZete pronaci u Bingo super, maxi i hipermarketima **AKCLIA TRAJE DO NAZNACENOG DATUMA ILI DO ISTEKA ZALIHA®* ZA EVENTUALNE STAMPARSKE GRESKE NE ODGOVARAMO.




